
Коммерческое предложение от 13.04.2025

Наименование товара: Плита индукционная Hualian BT-3500-10

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-induktsionnye/_hualian_bt_3500_10

Описание

Настольная индукционная плита Hualian BT-3500-10 предназначена для приготовления большого 
ассортимента блюд в гостиничном и ресторанном бизнесе, на предприятиях пищевой 
промышленности, общественного питания и торговли. Принцип работы основан на 
непосредственном нагреве металлической посуды создаваемыми высокочастотным магнитным 
полем индуцированными вихревыми токами. Модель оснащена рабочей поверхностью с 1 варочной 
зоной и фронтальной наклонной панелью управления с сенсорной клавиатурой и светодиодным 
цифровым дисплеем. Корпус выполнен из высококачественной нержавеющей стали, рабочая 
поверхность – из стеклокерамики черного цвета.

Особенности:

10 уровней регулировки мощности
10 уровней регулировки температуры
Таймер для установки длительности приготовления
Цифровая индикация значений параметров
Светодиодный индикатор питания
Автоматическое защитное отключениие

https://prom-katalog.ru/catalog/professionalnye-plity-induktsionnye/_hualian_bt_3500_10


Стабильная работа при перепадах напряжения
Простое управление благодаря интуитивно понятному интерфейсу
Гладкая рабочая поверхность для легкости очистки
Устойчивая база
Компактные габариты для оптимизации пространства
Эргономичный дизайн

Дополнительные характеристики:

Диапазон рабочей температуры: от 60 до 240 °С
Диапазон рабочей мощности: от 0,5 до 3,5 кВт
Диапазон заданной длительности приготовления: от 0 до 180 мин.

Характеристики

Напряжение 220 В 

Мощность 3.5 кВт 

Ширина 425 мм 

Глубина 330 мм 

Высота 105 мм 

Вес (без упаковки) 6 кг 

Страна производства Китай 

Установка настольная 

Количество конфорок 1 

Конфорка индукционная 

Бренд Hualian 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


